Wein:

Lage/Zusatzbezeichnung:

Jahrgang:

Farbe:

in der Nase:

am Gaumen:

Beschreibung:

Boden:

Klima:

Vegetationsverlauf

Erntezeitpunkt

Ausbau:

Alkoholgehalt:

Gruner Veltliner

Weinviertel DAC Klassik Groo Vee

2014

helles Grungelb

frische gelbe Frucht, griner Apfel

feines Pfefferl, tolle Wirze, trinkanimierend

helles Grungelb, in der Nase frische gelbe
Frucht, Apfel, Grapefruit, sehr einladend,
feiner Blutentouch, feines Pfefferl. Am
Gaumen elegant und saftig, mineralische
Nuancen, feine Zitrusfrucht, ausgewogen,
trinkanimierend und feinwtrziges Finish

Urgesteinsboden und L6R3boden

heiRe Sommertage, kiihle Nachte

trockener Sommer, schoner heilRer Herbst

Mitte Oktober

gekuhlte Garung im Edelstahl

12,0%
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Séaure: 7,0

Restzucker: 15

Staatliche Prifnummer: R100/15
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